Produkte mit Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD)
verderben nur schwer. Solange sie gut aussehen, riechen
und schmecken, kénnen solche Lebensmittel bei richtiger
Lagerung bedenkenlos auch nach Ablauf des aufgedruck-
ten Datums gegessen werden. Wie lange mindestens Uber
das MHD hinaus, erfahren Sie hier.

Genuss ohne Risiko

Wie Sie Lebensmittel Uber das Mindesthaltbarkeits-
datum (MHD) und das Verbrauchsdatum (VD)
hinaus verwenden.
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Noch unsicher?
Weitere Infos:

Gemeinsam gegen Food Waste: MHD+ ist eine Initiative von: foodwaste.ch, zhaw, Tischlein deck dich, Schweizer Tafel,
United Against Waste und Foederation der schweizerischen Nahrungsmittel-Industrien (fial).
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